
VARMRÄTTER

TORSKRYGG          
Musselsås med cider och dillolja, rökt  
broccolikräm, syrat äpple och fänkål................... 375 kr

RÖDTUNGA 
Hummervelouté med saffran och chili,  
rotselleri och spenat............................................. 355 kr

LAMM   
Pumpakräm, pistage, lökglaserad spetskål,  
vinägersky med n’duja och picklad pumpa......... 355 kr

DESSERT

VIT CHOKLADPANNACOTTA
Päron i kolasås, ingefära, misoglass  
och sesamflarn...................................................... 125 kr

PUNCHGLASS   			   
Inlagt äpple, fattiga riddare på kanellängd,  
nötkrokant och äpplekräm.................................. 125 kr

HAVTORNSSORBET   			    
Brynt smörbrownie, cremaux  
och stekt choklad ................................................. 125 kr

DAGENS TRYFFEL............................................. 45 kr/st

DAGENS OST........................................................ 115 kr

FÖRRÄTTER

KALVTARTAR
Dillmajonnäs, krondillspicklade rotfrukter,  
krispig potatis och friterad dill............................. 195 kr

FRITERAD JORDÄRTSKOCKA  
Jordärtskocksemulsion, syrat äpple,  
dragonmajonnäs och skockachips....................... 185 kr

SMÖRSTEKTA PILGRIMSMUSSLOR,         
Äpplemajonnäs, saltrostade hasselnötter,  
äpplekräm, inlagd fänkål och äpple..................... 205 kr

Önskar du vegetarisk kost? Fråga personalen!

FÖLJ OSS FÖR ATT TA DEL AV VÅRA NYHETER 
ELLER TA ETT FOTO OCH TAGGA OSS!

 /gullmarsstrand       @gullmarsstrand_hotell

VINPAKET

2-RÄTTERS ......................................................... 290 kr
3-RÄTTERS ......................................................... 395 kr

À LA                 CARTE



MAIN COURSE

COD LOIN
Mussel sauce with cider and dill oil, smoked  
broccoli cream, pickled apple and fennel.......... SEK 375

SOLE  
Lobster velouté with saffron and chili,  
celeriac and spinach............................................ SEK 355

LAMB 
Pumpkin cream, pistachio, onion-glazed  
pointed cabbage, vinegar sauce with n’duja  
and pickled pumpkin......................................... SEK 355

DESSERT

WHITE CHOCOLATE PANNACOTTA
Pears in caramel sauce, ginger, miso ice  
cream and sesame flan......................................... SEK 125

SWEDISH PUNSCH ICE CREAM  
Baked apple, French toast of cinnamon  
roll, nut brittle and apple cream........................ SEK 125

SEA BUCKTHORN SORBET 
Browned butter brownie, cremaux  
and fried chocolate.............................................. SEK 125

TODAY’S TRUFFLE.........................................SEK 45/pcs

TODAY’S CHEESE................................................SEK 115

STARTERS

VEAL TARTARE
Dill mayonnaise, dill pickled root vegetables,  
crispy potatoes and fried dill.............................. SEK 195

FRIED JERUSALEM ARTICHOKE      
Jerusalem artichoke emulsion, tarragon  
mayonnaise, pickled apple and Jerusalem  
artichoke chips................................................... SEK 185

BUTTER  FRIED SCALLOPS               
Apple mayonnaise, salt-roasted hazelnuts,  
apple cream, pickled fennel and apple............... SEK 205

Do you want a vegetarian diet? Ask the staff!

FOLLOW US TO SEE WHAT’S NEW  
OR TAKE A PICTURE AND TAG US!

 /gullmarsstrand       @gullmarsstrand_hotell

WINE PAIRING MENU

2 GLASSES ........................................................ SEK 290
3 GLASSES ........................................................ SEK 395

À LA                 CARTE


